Conmemorativo

1928

/ Vino Tinto

Valle de Guadalupe, Baja California, México

- Variedad: 42% Cabernet Sauvignon, 25% Nebbiolo,
25% Aglianico y 8% Barbera

- Origen de variedad:Burdeos, Francia; Piamonte y
Basilicata, Italia

- Zona de vifiedo: Valle de Guadalupe
- Edad del vifiedo: 35 afios

- Elaboracion: Tradicional

- Barrica: Francesa

- Crianza: 12 meses

- Grado alcohdlico:13%

- Temperatura de servicio: 18° C

- Maridaje:

Acompafia cortes, salseo especiados e intensos, quesos
maduros, ahumados

Nota de Cata.

- Vista: Color rojo rubi con tonalidades marron

- Olfato: Destaca primeramente las violetas, posterior
fruta en compota asi como especias varias, una nariz muy
elegante y compleja

- Gusto: Amable al paladar, al inicio es suave, pero
sumamente complejo
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